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Gastronomipojat iskivat jalleen!

Porin Suomalaisen Yhteislyseon lukiolaispoikien vuonna 1964 perustama “Gastronomi-Klubi” kokoontui jéilleen tammi-
kuun viimeisend lauantaina 2020 jokavuotiseen kokkausiltaansa kotitalousopettaja Anne Jakonen-Lintulan johdolla.
Kokoukseen mukaan pdidisseet kahdeksan kokkipoikaa perehtyivdit tdlld kerralla riistaruokien saloihin.
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Suppilovahverokeittoa ja patonkia
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Kokonaisena paistettua

hirven ulkofiletta ja riistakastiketta - — J
Kastikkeen ja lihan valmistus lankesi

tdllé kertaa Tapio Vanhakartanolle
ja Esa Arposelle. Luonnollisesti

Karamellipahkinaoilla hoystettya
punajuuri-vuohenjuusto-salaattia

Perunasosetta Patongitkin vddnnettiin taikinasta
~ alkaen ihan itse.
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B, . Kaiken takana oli Rédyn Ilkka ja et
Punajuuripdaryndita ja Aurajuustoa . . . LRS!
_ huolellinen perunoiden kuorinta
Kahvi perunasoseen valmistusta varten.
) ﬁmma / Hyvdd ei synny hdtdilemdlld.

Valmistuksen valvomisen liséksi
opettajamme Annen oli syytd laittaa
myds oma lusikkansa soppaan
tdmdnkertaisen gastronomisen
eldmyksen varmistamiseksi !

Chenin Blank Vouvray, 2018
Campo Viejo Rioja, Reserva 2014

Voisiko sité hirvenpaisti herkullisemmalta ja Gastronomipojat tyytyvdisemmiltd lopputulokseen néyttdd? Gastronomipojat
tasapuolisesti jaettuina kotitalousopettajansa rinnalla, vasemmalta: Risto-Pekka Happonen, Tapio Yli-Viikari, Esa Arponen, Pekka
Silvonniemi, Jaakko Rintanen, Ilkka Rdty, Jukka Haastahti, Tapio Vanhakartano



